Révélons votre différence FICHA TECNICA

VIY/ V] RED FRUITS "

PREPARADQOS ENZIMATICOS

Extraccion y revelacion de los precursores aromdaticos de las uvas tintas.

N APLICACIONES ENOLOGICAS

MYZYM RED FRUITS ™ es una formulacién desarrollada para la obtencion conjunta de cualidad grasa y aromas
afrutados a partir de uvas tintas. Su actividad es doble: extraccién de precursores de aromas afrutados a partirde la

uva (actividad pectinasa) y liberacién de aromas volatiles a partir de estos precursores (actividades glucosidasas).

Su tendencia a favorecer la manifestacion de compuestos como la beta-damascenona lo convierte en un
amplificador de los aromas afrutados obtenidos en la fermentacion alcohdlica.

MYZYM RED FRUITS ™ se utiliza en la maceracidn clasica o prefermentativa y puede emplearse igualmente en
rosados obtenidos por sangrado.

CARACTERISTICAS

- Origen: extractos concentrados y purificados de diferentes cepas de Aspergillus niger.

- Composiciéon enzimatica principal: poligalacturonasas, pectinesterasas, pectinasas. Contiene actividades
pectoliticas secundarias que permiten la hidrélisis de regiones pécticas ramificadas, asi como actividades
hemicelulasas y celulasas que facilitan la extraccion de los componentes del grano de uva. Contiene actividades
secundarias glucosidasas.

- Actividad cinamilesterasa: débil.

- Forma: microgranulos perfectamente solubles.

N MODO DE EMPLEO

Suspender en 10 veces su peso de agua fria. Mezclar hasta que la completa disolucién. Incorporar lo antes posible:
en la tolva de vendimia, o en su defecto en el encubado (en el mosto para maceraciones de burbas).

Utilizar un sistema de goteo, bomba dosificadora u otro sistema de dispersion que permita una perfecta homoge-
neidad en la uva vendimiada o el mosto. Tras su incorporacién al mosto, homogeneizar mediante remontado.

No realizar ningun tratamiento con bentonita durante el enzimado.

N DOSIS DE EMPLEO

* 1a2g/100 kg de uvas vendimiadas o 1 a 2 g/hl de mosto

AV PRESENTACION Y CONSERVACION

*Encajasde 100 g, 250 gy 1 kg.

Conservar en un sitio seco, bien ventilado, exento de olores, a una temperatura comprendida entre 5y 25°C. Una vez
abierto, el producto debe utilizarse rapidamente. Después de la preparacion, utilizar el mismo dia.
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